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Urzgd Marszatkowski Wojewddztwa Wielkopolskiego,
al. Niepodlegtéci 34, 61-714 Pozna

[lo$¢ osob 250 osob

Wymagane menu

bufetowy na 250 oséb

kawa powitalna na 120 oséb, przerwa kawowa na 860,dunch

| Kawa powitana na 120 os6b

- kawa

- herbata

- dodatki kawowesmietanka/mleko do kawy (w mlecznikach), cukier pigt/
cukiernicach), cytryna pokrojona w plasterki

- 1 porcja 150 ml - bez ogranidze
- 1 porcja 150 ml - bez ogranidze

- wybér ciastek kruchych - 50g/0s.

- woda w szklanych stojach/dystrybutorach na stofzateringowych (z cytrygy | - co najmniej 250 ml/os

Micta)

Il Przerwa kawowa na 250 0s6b

- kawa - 1 porcja 150 ml - bez ograniaze
- herbata - 1 porcja 150 ml - bez ogranicze

- dodatki kawowesmietanka/mleko do kawy w mlecznikach, cukier bi
(w cukiernicach), cytryna pokrojona w plasterki

-co najmniej 0,25 | / os.wody mineralnej - wodazklanych
stojach/dystrybutorach na stotach cateringowyctyfeyna, meta)

-wybor tart na kruchym céeie (wybaor tart w rownych proporcjach):
tarta cytrynowa na kruchym gigie

tarta sernik wiedéeski

tarta owocowa na kremie waniliowym

tarta z musem czekoladowym i owocami

-kompozycje owocow sezonowych (jabtka, winogronandarynki,
banany)

aty

- co najmniej 250 ml/os

- 375 porgcji (31tartsrednica min
26 cm, dzielona na 12 porcji)

- 250 gram/os

[Il Lunch bufetowy dla 250 os6b

Salatki - wybor satatek (wszystkie satatki w rowiyaroporcjach)
- safatka nicejska z figzykiem
- szpinak Zwiktg i prazonymi orzechami
- safatka grecka z serem feta i oliwkami
- pieczywo mieszane (mate buteczki)

- dania gtéwne na gmo
- zupa krem z pomidoréw

- fosé na cytrynie i szpinaku
- kotleciki z pgdwiczek wieprzowych w sosie borowikowym

-zestaw dodatkow co najmniej 3 rodzaje m.in. zegekziemniaki z
ziotami, ryz sypki, warzywa na ciepto

- kawa
- herbata

- 150 gram/os

- 250 sztuk

- 200 ml/os

250 porcji po 150 gram/os
250 porcji po 150 gram/os

- 250 gram/os

- 1 porcja 150 ml - bez ograniaze
- 1 porcja 150 ml - bez ogranidze
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- co najmniej 0,25 | wody mineralnej - woda w sakfch
stojach/dystrybutorach na stotach cateringowyctyfeyna, meta) - co najmniej 250 ml/os

Dodatkowe wymagania

Przygotowanie i dostarczenie potraw, e poradkowanie stotow
Stoliki bankietowe, w iléci 17 sztuk

Obrusy (biate) i serwetki (biate)

Zastawa ceramiczna

Sztuece platerowe i szkto

Obstuga kelnerska

stoty na potrzeby serwowania potraw

niezkedny sprzt gastronomiczny
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