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Formularz cenowy. Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia                              Załącznik nr 1
	termin realizacji 
	17 kwietnia 2019 r.

	miejsce świadczenia usługi
	Urząd Marszałkowski Województwa Wielkopolskiego 
(al. Niepodległości 34, Poznań)

	Ilość osób
	Maksymalnie  50 osób 

	

	Wymagane menu
	

	I Bufet Deserowy
	

	· Mini drożdżówki 
	35 szt. x 80 g



	· Sernik domowy 
	25 szt. x 80 g



	· Jabłecznik na kruchym spodzie
	25  szt. x 80 g



	· Ciasto czekoladowe z czarną porzeczką
	25 szt. x 80 g



	· Ciasto jogurtowe z serem, musem wiśniowym 
	25 szt. x 80 g



	· Mus czekoladowy na orientalną nutę z wiśniami 
	15 szt. x 80 g



	· Tiramisu z baileysem
	25 szt. x 80 g



	· Panna cotta z musem truskawkowym 
	25 szt. x 80 g



	· Babeczki bankietowe z owocami sezonowym 
	20 szt. x 80 g



	II. Bufet 

	· Warzywa w słupkach z dipami                                                                     50 porcji /50 g

	· Kompozycje owoców sezonowych filetowane                                             50 porcji/100g

	III. Dania ciepłe

	· Żurek z białą kiełbasą i jajkiem 
	40 porcji/250 ml

	· Krem dyniowy z mleczkiem kokosowym 
	30 porcji/250 ml

	· Kurczak supreme w sosie ziołowym  
	na 35 osób

	· Fileciki ze schabu z warzywami
	na 35 osób

	· Warzywny Wellington z warzywami z lekkim sosem z pieczonych pomidorów
	na 25 osób 

	· Ziemniaki z koperkiem 
	na 25 osób 

	· Kluseczki półfrancuskie
	na 25 osób

	IV Dodatki warzywne /surówki 

	· Surówka (z kapusty pekińskiej, rzodkiew z ananasem)                                   25 porcji/150 g

	· Warzywa gotowane (kalafior, brokuł, marchew)                                             25 porcji/150 g

	V Napoje gorące 

	· Kawa Segafredo
	bez ograniczeń

	· Herbata Lipton z różnymi odmianami
	bez ograniczeń

	· mleko, śmietana do kawy, cukier biały i brązowy, słodzik, cytryna pokrojona w plastrach
	bez ograniczeń

	VI Napoje zimne

	· Sok pomarańczowy

· Sok jabłkowy

· Sok z czarnej porzeczki

· Sok wiśniowy

· Sok Tymbark

· woda mineralna gazowana butelkowana

· woda mineralna niegazowana  butelkowana
	Bez ograniczeń 

Bez ograniczeń

Bez ograniczeń

Bez ograniczeń

Bez ograniczeń

Bez ograniczeń

Bez ograniczeń

	Dodatkowe wymagania

	· Przygotowanie i dostarczenie potraw, bieżące porządkowanie stołów

· Obrusy i serwetki (w uzgodnionych kolorach)

· Zastawa porcelanowa, sztućce platerowe i szkło, pojemniki na stoły na zużyte torebki na herbatę

· Serwetki papierowe 

· Obsługa kelnerska (bieżąca wymiana naczyń i uzupełnianie potraw/napojów)

· Okrągłe stoliki koktajlowe nakryte obrusami

· Odbiór sprzętu i naczyń po zakończonym spotkaniu, uprzątnięcie Sali

· Zapakowanie produktów pozostałych po spotkaniu

· Niezbędny sprzęt gastronomiczny


 Łączna wartość brutto zestawu:………………………………………..


